<PATLILAR

Hhanom Krok

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~210 kcal Aclllbar?/10

Tay sokak tatll&hanom krok, piring unu ve hindistan cevizi sutuyle kicik tavada kremamsdiser.

Malzemeler
180 gr Piring unu
* 450 ml Hindistan cevizi sutu
* 80 gr Seker

« 2 dal Taze sogan

YapH¥1
1. Piring unu, seker ve hindistan cevizi sttiini kargtlrin.
2. Kuguk gozli tavayyaglaylgarcdokin.

3. Kenarlarklzaran&adar 15-20 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Tavaylyice 1sltmddenarlarligltic klsmImemamskalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Taze hindistan cevizi pargalarlylalcalservis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/knanom-krok



