<WAVUK YEMEKLERI

Khao Man Gai

Toplam 44 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~324 kcal AclllbarZ7/10

Khao man gai, tavuk suyunda pismis pirin¢cle haslanm$ tavugu birlestirerek Tay usult yallrbir ana yemek
sunar.

Malzemeler
* 600 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagPiring
* 2 dis Sarlmsak
15 gr Zencefil
* 4 su bardagSu

Yap¥1
1. Tavugu suda 18 dakika haslayln.
2. Pirinci aynkuyla pisirin.

3. Tavugu dilimleyip pirincle servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci tavuk suyunda cekmek yemegin aslkarakterini verir.

SERVIS ONERISI

Tavugu pirincin Ustiinde sunun, yanlndaos ve salatallldilimleri verin.
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