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>m Khao Niao Mamuang
Toplam 285 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~410 kcal Açl1k bar1 2/10

Khao niao mamuang, buharda pişmiş yap1şkan pirinci tatl1 Hindistan cevizi sütüyle dinlendirip mango ile 
sunan Tay tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yap1şkan pirinç

• 400 ml Hindistan cevizi sütü

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 2 adet Mango

Yap1l1ş
1. Yap1şkan pirinci 4 saat suda bekletin.

2. Pirinci süzüp buharda 25 dakika pişirin.

3. Hindistan cevizi sütü, toz şeker ve tuzu 4 dakika 1s1t1n, kaynatmay1n.

4. S1cak pirinci sosun üçte ikisiyle kar1şt1r1p 20 dakika dinlendirin.

5. Mangolar1 dilimleyin, pirinci kalan sosla servis edin.

PÜF  NOKTASI

S1cak pirinci Hindistan cevizi sütüyle dinlendirmek tanelerin sosu tamamen çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Olgun mango dilimleri ve ekstra sosla servis edin.
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