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Hhao Niao Mamuang

Toplam 285 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbar?/10

Khao niao mamuang, buharda pismis yapgkan pirinci tati/Hindistan cevizi sutlyle dinlendirip mango ile
sunan Tay tatlls1d1r.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglyapgkan piring
* 400 ml Hindistan cevizi sutu
¢ 0.5 su bardagTloz seker

* 0.5 cay kasfTTuz

e 2 adet Mango

Yap¥1

1. Yapgkan pirinci 4 saat suda bekletin.

2. Pirinci stizp buharda 25 dakika pisirin.

3. Hindistan cevizi sitl, toz seker ve tuzu 4 dakika 1sltkaynatmayln.

4. Slcalpirinci sosun Ucte ikisiyle kar§t1r® dakika dinlendirin.

o

MangolarMilimleyin, pirinci kalan sosla servis edin.

PUF NOKTASI

Silcalpirinci Hindistan cevizi sttlyle dinlendirmek tanelerin sosu tamamen ¢cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Olgun mango dilimleri ve ekstra sosla servis edin.
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