<MAKARNA & PILAV

¥hao Pad

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~410 kcal Aclllbarl7/10

Tayland sokaklarlndavoktan ¢lkarhlzKilzarmbilav; lime ve salatallklderahlar.

Malzemeler
* 500 gr Pigmig piring
* 3 adet Yumurta
« 250 gr Tavuk gogsi
1 yemek kasfiISoya sosu
* 100 gr Bezelye

Yap ¥l

1. Pismis piring ve Yumurta icin 6n hazlgtamamlaylgkalan Urtnleri tezgaha alln.
2. Tavuk parcalarlvtokta 5 dakika pisirin.

3. Yumurtaykkleyip 1 dakika kargtlrin.

4. Piring, bezelye ve soya sosunu ekleyip 4 dakika kavurun.

5. Khao Pad tarifini k1sdir dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Bir gtin beklemis pirin¢ kullanlntaneler tavada birbirinden ayril1r.

SERVIS ONERISI

Salatallldilimleri ve lime ile servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/khao-pad



