<CORBALAR

K hao Soi

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal AclllbarZ7/10

Chiang Mai'nin sarkori corbasltavuk, eriste ve ¢ltériste aynkasede bulusur.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk but

« 350 gr YumurtalZriste

» 2 yemek kasfilSarkori macunu
* 400 ml Kokos kremas1

* 2 adet Lime

Yap ¥l
1. Kéri macununu yagda 2 dakika kavurun, tavuk ve kokos kremas1rekleyin.
2. Tavugu 25 dakika pisirin; erigteyi ayrtencerede haslayln.

3. Kaseye eriste, tavuk ve ¢orbayXkoyup lime ile servis edin.

PUF NOKTASI

Eristenin bir k1lsmIyitlistlik icin aylrlkaseye son anda ekleyin.

SERVIS ONERISI

Lime, klIrmkzfan ve tursu hardal yapragile servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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