<PATLILAR

Hheer

Toplam 55 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Kolay ~250 kcal Aclllbar?/10

Hint kheer tatl1spirinci st ve kakuleyle aglaglkaynatlglstiiipudinge dondsturdr.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagPiring
* 1 litre Sut

* 100 gr Seker

* 40 gr Antep f1gj1

YapH¥1

1. Piring ve sitl tencereye alln.

2. KlsHteste 40 dakika kargtlraralpisirin.

3. Seker ve flgjEkleyip 5 dakika daha pigirin.

4. Kheer kar§lmlalicirplclytd pirtzsiz bir klvanyakalayln.

5. Kheer porsiyonlarlrehtep flggurgusuyla tamamlaylpkram edin.

PUF NOKTASI

Pirinci k1sHteste uzun pisirmek, sttiin dogal olarak koyulagsmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk veya 1l1léizerine antep flgikerperek servis edin.

Alerjenler

St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kheer



