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>Å K1br1s Mercimekli Mücendra
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 5 kişilik Orta ~310 kcal Açl1k bar1 7/10

K1br1s mercimekli mücendra, yeşil mercimek, pirinç ve uzun pişmiş soğan1 zeytinyağ1yla birleştiren sade bir 
pilavd1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 3 adet Soğan

• 5 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Mercimeği 18 dakika diri kalacak şekilde haşlay1p süzün.

2. Soğanlar1 ince dilimleyip zeytinyağ1nda 15 dakika alt1n rengine getirin.

3. Pirinci y1kay1p tencereye ekleyin ve 3 dakika kavurun.

4. Mercimek, tuz, karabiber ve s1cak suyu ekleyin.

5. Pilav1 kapağ1 kapal1 15 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. 10 dakika dinlendirip soğanlar1n kalan1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Mercimeği diri b1rakmak pilav demlerken dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Karamelize soğan ve limonlu salatayla 1l1k servis edin.
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