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<o Kilis Cennet Çamuru
Toplam 45 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Orta ~690 kcal Açl1k bar1 3/10

Cennet çamuru, ince k1r1lm1ş kaday1f1 tereyağ1, şerbet ve bol Antep f1st1ğ1yla tavada yoğunlaşt1ran Kilis tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 250 gr Tel kaday1f

• 100 gr Tereyağ1

• 120 gr Toz Antep f1st1ğ1

• 1.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu kaynat1p limon suyuyla 8 dakika şerbet yap1n.

2. Şerbeti oda s1cakl1ğ1na kadar 1l1t1n.

3. Kaday1f1 b1çakla k1sa parçalara doğray1n.

4. Tereyağ1n1 tavada eritip kaday1f1 renk ald1rmadan 8 dakika kavurun.

5. F1st1ğ1n çoğunu tavaya ekleyip 2 dakika kar1şt1r1n.

6. Şerbeti üç seferde ekleyerek kaday1fa yedirin.

7. Tatl1 k1vam al1nca kaymak ve kalan f1st1kla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti azar azar vermek kaday1f1n bir anda hamurlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kaymak ve ekstra f1st1kla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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