<PATLILAR

Klis Cennet Camuru

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal AclllbarB/10

Cennet camuru, ince k1lrliykhdayltéreyaglgerbet ve bol Antep flgjlyldavada yogunlastlrarKilis tatlls1d1lr.

Malzemeler

* 250 gr Tel kaday1f

« 100 gr Tereyagl

* 120 gr Toz Antep f1g§1

* 1.5 su bardagTloz seker
1.5 su bardagiSu

« 1 tatlkas@Limon suyu

* 4 yemek kas@iKaymak

Yap¥1

1. Seker ve suyu kaynatlpimon suyuyla 8 dakika serbet yapln.

2. Serbeti oda slcaljln&adar 111t1n.

3. KadaylHilcakl&lsgarcalara dograyln.

4. Tereyaglréavada eritip kadaylfénk aldlrmadar8 dakika kavurun.
5. Flgilrgogunu tavaya ekleyip 2 dakika kar§tlrln.

6. Serbeti ¢ seferde ekleyerek kadaylfaedirin.

7. Tatlklvanallnc&kaymak ve kalan flstlkéervis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti azar azar vermek kadaylfbir anda hamurlasmasirihler.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve ekstra f1stlkéd calservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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