<PATLILAR

Kilis Gerebic

Toplam 80 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 12 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbar?/10

Kilis gerebig, irmikli zeytinyaglhamuru ceviz, mahlep, tar¢live karanfille doldurup pudra sekeriyle sunan
bayram kurabiyesidir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

« 1.5 su bardagdrmik

« 1 su bardagZeytinyagl
0.5 su bardagTloz seker

* 1.5 su bardagLeviz ici

1 cay kas@iMahlep

1 cay kasfjIrar¢in

¢ 0.3 cay kas@iKaranfil tozu
* 0.5 cay kasf@iKarbonat

¢ 0.5 su bardagPudra sekeri
* 0.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Un, irmik, mahlep, karbonat ve toz sekeri genis kapta kargtlrln.

2. Zeytinyagliklicik tavada 3 dakika 1slilpnmaysrakln.

3. lllkeytinyag e suyu kuru karg§1lmaekleyip 8 dakika yogurun.

4. Ceviz ici, tarclrve karanfil tozunu kargtlrarak¢ harchazlrlayln.

5. Hamurdan cevizden kiguk parcalar allgppasparmaklia oyun.

6. Cevizliicten koyup agzlrkhpatlnkallpzi vererek tepsiye dizin.

7. Gerebigleri 180°C firlnd®-25 dakika soluk altlmenk alana kadar pisirin.

8. Soguyunca pudra sekeri serpin, slcalserperseniz seker eriyip ylizey yap§lr.

PUF NOKTASI

Zeytinyaglrdtamura soguduktan sonra ekleyin, irmik gevrek kallr.

SERVIS ONERISI

Pudra sekeri serpip sade Turk kahvesiyle oda s1cakjlndaervis edin.



Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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