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<? Kilis Öcce
Toplam 38 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 18 dk 5 kişilik Kolay ~365 kcal Açl1k bar1 4/10

Öcce, taze soğan, taze sar1msak, maydanoz ve naneyi yumurtal1 un harc1yla k1zartan Kilis ot mücveridir.

Malzemeler

• 750 gr Taze soğan

• 7 dal Taze sar1msak

• 2 demet Maydanoz

• 0.5 demet Nane

• 4 adet Yumurta

• 2 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 K1rm1z1 toz biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Kimyon

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kişniş

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 2 su bardağ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Taze soğan, taze sar1msak, maydanoz ve naneyi ince k1y1n.

2. Yeşillikleri tuz, k1rm1z1 toz biber, kimyon ve kişnişle ovun.

3. Yumurta, su ve unu ekleyip koyu kaş1k harc1 haz1rlay1n.

4. Zeytinyağ1n1 tavada 170°C'ye 1s1t1n.

5. Harçtan kaş1k kaş1k al1p her yüzü 3 dakika k1zart1n, un oran1 harc1 dağ1lmadan tutar.

PÜF  NOKTASI

Harc1 kaş1kta dağ1lmadan duracak yoğunlukta tutun, öcce tavada yay1l1p parçalanmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Limon, domates salatas1 ve ayranla s1cak ya da 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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