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<Z Kimchi Bokkeumbap
Toplam 20 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 2 kişilik Kolay ~430 kcal Açl1k bar1 6/10

Kore mutfağ1nda artan pilav1n en canl1 hali; kimchi suyu tavada pirince k1rm1z1 bir lezzet verir.

Malzemeler

• 450 gr Pişmiş pirinç

• 180 gr Kimchi

• 1 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 2 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Susam yağ1

Yap1l1ş
1. Kimchiyi doğray1p susam yağ1yla 3 dakika kavurun.

2. Pirinç ve soya sosunu ekleyip 6 dakika kar1şt1rarak pişirin.

3. Ayr1 tavada yumurtalar1 pişirip pilav1n üzerine koyun.

PÜF  NOKTASI

Soğuk pilav kullan1n; tane tane kal1r ve kimchi suyunu çamurlaşmadan çeker.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine sahanda yumurta yerleştirin.

Alerjenler

Soya Yumurta Susam
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