>ET YEMEKLERI

Himchi Burger

Toplam 32 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~625 kcal Aclllbar®/10

Kimchi burger, yiizde 20 yaglTana koftesini gochujanglinayonez, susaml®kmek ve fermente lahana
kimchiyle keskin ve sulu hale getirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Sosicin
» 2 yemek kasfXochujang
* 4 yemek kasiMayonez
« 1 tatikas@ISoya sosu

Servis ic¢in
* 1 su bardagXKimchi
* 4 adet Susamlburger ekmegi

* 4 yaprak Marul

« 2 dal Taze sogan

YapX1

1. Gochujang, mayonez ve soya sosunu purlizstiz kargtlrin.
2. Kimchiyi stiztp iri dograyln.

3. Dana klymaylikofteye aylripz ve karabiberle baharatlayln.
4. Dokium tavay230°C Ustine 1s1tln.

5. Kofteleri her ylizi 3 dakika pisirin.

6. Susamlkkmekleri kesik yiizlerinden kl1zartln.

7. Ekmeklere gochujang mayonez, marul, kéfte, kimchi ve taze sogan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kimchiyi hafif sizmek ekmegin 1slanmasXiriler ama fermente tadXkorur.

SERVIS ONERISI



Salatallkursusu ve flrlatlpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Susam Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kimchi-burger



