
> i E T  Y E M E K L E R I

>l Kimchi Burger
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~625 kcal Açl1k bar1 9/10

Kimchi burger, yüzde 20 yağl1 dana köftesini gochujangl1 mayonez, susaml1 ekmek ve fermente lahana 
kimchiyle keskin ve sulu hale getirir.

Malzemeler

Köfte için

• 650 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 2 yemek kaş1ğ1 Gochujang

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Soya sosu

Servis için

• 1 su bardağ1 Kimchi

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

• 2 dal Taze soğan

Yap1l1ş
1. Gochujang, mayonez ve soya sosunu pürüzsüz kar1şt1r1n.

2. Kimchiyi süzüp iri doğray1n.

3. Dana k1ymay1 4 köfteye ay1r1p tuz ve karabiberle baharatlay1n.

4. Döküm tavay1 230°C üstüne 1s1t1n.

5. Köfteleri her yüzü 3 dakika pişirin.

6. Susaml1 ekmekleri kesik yüzlerinden k1zart1n.

7. Ekmeklere gochujang mayonez, marul, köfte, kimchi ve taze soğan koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kimchiyi hafif süzmek ekmeğin 1slanmas1n1 önler ama fermente tad1 korur.

SERVIS  ÖNERISI



Salatal1k turşusu ve f1r1n tatl1 patatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Susam Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kimchi-burger


