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Kinoal1 sebze çorbas1, kinoay1 aji notal1 sebze suyu ile buluşturarak hafif baharl1, taneli ve And dağlar1na göz 
k1rpan bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Kinoa

• 1 adet Patates

• 1 adet Havuç

• 1 yemek kaş1ğ1 Aji amarillo ezmesi

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Kinoay1 y1kay1p patates ve havucu küçük doğray1n.

2. Sebzeleri tencerede aji amarillo ile k1sa süre çevirin.

3. Kinoa ve suyu ekleyip çorbay1 kaynat1n.

4. Çorbay1 orta ateşte 22-25 dakika pişirin.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kinoay1 y1kamak çorbadaki sabunsu tad1 temizler.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak servis edin, yan1nda lime dilimi ve kişniş sunun.
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