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<G K1rklareli Hardaliye
Toplam 1475 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 1440 dk 10 kişilik Orta ~120 kcal Açl1k bar1 1/10

Hardaliye, k1rm1z1 üzüm suyunu siyah hardal tohumu ve vişne yaprağ1yla fermente eden alkolsüz K1rklareli 
içeceğidir.

Malzemeler

• 5 kg K1rm1z1 üzüm

• 10 gr Siyah hardal tohumu

• 12 adet Vişne yaprağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. K1rm1z1 üzümleri y1kay1p saplar1ndan ay1r1n.

2. Üzümleri ezip cam kavanoza bir kat üzüm, bir kat k1r1lm1ş siyah hardal tohumu olacak şekilde yerleştirin.

3. Vişne yapraklar1, toz şeker ve suyu kavanoza ekleyin.

4. Kavanozu serin yerde 24 saat bekletin.

5. Hardaliyeyi süzüp şişelere al1n, buzdolab1nda soğutarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hardal tohumunu hafif k1rmak aromay1 verir ama içeceği ac1laşt1rmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk bardakta, tuzsuz kuruyemiş ve peynir tabağ1 yan1nda servis edin.

Alerjenler

Hardal
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