<WAVUK YEMEKLERI

HKgehir Cullama

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal AclllbarB/10

Klgehir cullamaslhaslanmg tavuk etini unla baglanan tavuk suyu peltesi ve tereyaglbiber sosuyla servis
eden tescilli yore yemegidir.

Malzemeler

* 3 adet Tavuk but

« 1 adet Tavuk gogst

* 6 su bardagSu

e 1 su bardagln

* 4 yemek kasfiITereyagl

* 1 yemek kas§Domates salgasl
« 1 tatikas@Pul biber

e 1.5 tatikas@luz

* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Tavuk but ve tavuk gégsini su, tuzun yarls/k karabiberle 35 dakika haslayln.
2. Tavuklarlkaripdikleyin, suyunu stzip 111t1n.

3. Unu 2 su bardagllit&vuk suyuyla pirtizsiiz ¢lrpln.

4. Unlu kar§lnkhlan tavuk suyuna ekleyip 8 dakika surekli kargtlraralpisirin.

5. Didiklenmis tavuklarpelteye katlpt dakika daha pisirin.

6. Tereyaglmbmates salcasde pul biberle 2 dakika képurtin.

7. Cullamaylabagda allnbiberli tereyaglnistiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Unu soguk tavuk suyuyla agmak cullamanlropakslze parlak klvanalmaslnagardlneder.

SERVIS ONERISI

Biberli tereyagiistte goriinirken, tursu ve ince klylgymaydanozla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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