>HAMUR ISLERI

K1ymaHide

Toplam 68 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbarl/10

ince hamur tizerine klymakiarg yayllaraklringasirilen tas flrlezzeti.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
* 1.5 su bardaglllisu
¢ 1 tatikas@Kuru maya
« 1 tatikas@uz

icicin
* 350 gr Dana klyma
« 1 adet Sogan
2 adet Domates
« 2 adet Yesil biber
* 0.3 demet Maydanoz
» 1 yemek kasfBiber salcasl
« 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Un, 118k, maya ve tuzu 8-10 dakika yogurun.

2. Hamuru kapalXkapta 30 dakika mayalandlrin.

3. Klymaince dogranmg sebzeler, salca, maydanoz ve pul biberi kartlrln.
4. Hamuru 4 bezeye aylripun oval sekilde a¢ln.

5. Harchamurun lzerine ince yaylrve kenarlarice klvlrin.

6. 230°C flrlndéb-18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Harckulu blrakmayldpmatesin fazla suyunu siizmek pidenin tabanlrgevrek tutar.

SERVIS ONERISI

Limon, maydanoz ve ayranla servis edin.



Alerjenler

Gluten
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