<PATLILAR

Hdaddkaka

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Kolay ~266 kcal Aclllbar?/10

Kladdkaka, kakaolu hamuru portakal kabuguyla firinlayaralgset, ortasyyogun ve yapgkan bir isvec keki
hazirlar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

0.5 su bardagXKakao

2 adet Yumurta

* 75 gr Tereyagl

« 1 tatlkasf@Portakal kabugu

Yap¥1

1. Hamur malzemelerini portakal aromaslylgirtzsizlestirin.

2. Kar§lnkallbaokin.

3. Kladdkaka'y1l75°C flrlndatashafif nemli kalacak sekilde 18-22 dakika pisirin.
4. Keki 15 dakika 111t1n.

5. Dilimleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Keki tam kurumadan flrindadmak ortaslnkarakteristik yumusakl@lrkbrur.

SERVIS ONERISI

lI1llservis edin, yanlnd&rema ya da dondurma sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kladdkaka-portakalli-isvec-usulu



