>ET YEMEKLERI

Kllasik Smash Burger

Toplam 28 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~590 kcal Aclllbar®/10

Klasik smash burger, yizde 20 yagl-dana klymaybk slcalddkim ylizeyde ince bastlriitkenarlkofteye
donustiren sade burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
» 480 gr Dana dos k1lymg%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis i¢in
* 4 dilim Cheddar peyniri
* 4 adet Susamlburger ekmegi
* 1 yemek kasf@iTTereyagl
« 8 dilim Kornigon tursu
Sos igin
* 4 yemek kas@Ketcap
« 2 yemek kas@iHardal

Yap¥1

1. Dana dos klymaybgurmadan 8 adet 60 gr top haline getirin.

2. Dokum tavaydeya griddle yuzeyini 230°C Ustline ¢lkan&adar 5 dakika 1s1tln.
3. Klymdoplarlndizeye koyup spatulayla ince bastlrMe tuz, karabiber serpin.

4. Kofteleri 90 saniye mihrleyip ¢evirin, cheddar peyniri ekleyin.

5. Susamlburger ekmeklerini tereyaglyld dakika klzartln.

6. Ekmeklere ketcap, hardal, iki kdfte ve kornison tursu koyup hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Klymaybgdurmadan sadece top yapmak smash burgerin gevsek ve sulu kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Patates klzartmashornison tursu ve sade ketcapla slcalservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Susam Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/klasik-smash-burger



