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<T Klasik Smash Burger
Toplam 28 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~590 kcal Açl1k bar1 9/10

Klasik smash burger, yüzde 20 yağl1 dana k1ymay1 çok s1cak döküm yüzeyde ince bast1r1p ç1t1r kenarl1 köfteye 
dönüştüren sade burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 480 gr Dana döş k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 8 dilim Kornişon turşu

Sos için

• 4 yemek kaş1ğ1 Ketçap

• 2 yemek kaş1ğ1 Hardal

Yap1l1ş
1. Dana döş k1ymay1 yoğurmadan 8 adet 60 gr top haline getirin.

2. Döküm tavay1 veya griddle yüzeyini 230°C üstüne ç1kana kadar 5 dakika 1s1t1n.

3. K1yma toplar1n1 yüzeye koyup spatulayla ince bast1r1n ve tuz, karabiber serpin.

4. Köfteleri 90 saniye mühürleyip çevirin, cheddar peyniri ekleyin.

5. Susaml1 burger ekmeklerini tereyağ1yla 1 dakika k1zart1n.

6. Ekmeklere ketçap, hardal, iki köfte ve kornişon turşu koyup hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

K1ymay1 yoğurmadan sadece top yapmak smash burgerin gevşek ve sulu kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Patates k1zartmas1, kornişon turşu ve sade ketçapla s1cak servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Susam Hardal
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