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XKiuski Slaskie

Toplam 26 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbarb/10

Kluski Slaskie, patates hamurunu kiiciik oyuklu lokmalara cevirerek yumusak, sade ve sos tutan bir
Polonya garnittra yapar.

Malzemeler

4 adet Haslanm§ patates
¢ 0.8 su bardagPatates nisastasl
1 adet Yumurta

* 0.5 cay kasfTTuz

YapH¥1
1. Haslanm§ patatesleri slcakkerezip buharlrgllkarmalkcin birkag dakika yayarak sogutun.

N

Patates nisastaslyumurta ve tuzu ekleyip puriizsiiz hamur yogurun.

3. Hamurdan ceviz biyukltgtnde toplar koparlpmrtalarlndasparmak cukuru acln.

R

Hamurlarkaynar suya atlniiste ¢1k1n@3 dakika daha pisirin.

5. Kevgirle allnsuzdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Oyuk agcmak sosu daha iyi taglr.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, Ustline tereyagezdirip et suyuyla sunun.

Alerjenler

Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kluski-slaskie-polonya-usulu



