>ET YEMEKLERI

Konigsberger Klopse

Toplam 68 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 38 dk 6 kisilik Orta ~560 kcal Agllkbard/10

Konigsberger klopse, dana ve domuz klymakbfteleri kapari, limon, hardal ve kremalbeyaz sos iginde
pisiren Dogu Prusya klasigidir.

Malzemeler
* 500 gr Dana klyma
« 300 gr Domuz klyma
« 1 su bardagBayat ekmek ici
0.5 su bardagisiit
* 2 adet Yumurta
¢ 1 adet Kuru sogan
« 1 yemek kas@Hardal
* 4 yemek kasfiITlereyagl
* 3yemek kas@iUn
* 4 su bardagEt suyu
* 3 yemek kasfiKapari
* 2 yemek kas@limon suyu
¢ 0.5 su bardagKrema
« 1 adet Defne yapragl
e 1.5 tatikas§TTuz
* 0.5 cay kasf@iBeyaz biber

YapH¥1
1. Bayat ekmek igini sttle 5 dakika 1slatln.

2. Dana klymadomuz klymayumurta, rendelenmis sogan, hardal, tuzun yarls® beyaz biberi ekleyip yogK
urun.

3. Hargtan iri kofteler yuvarlayln.

4. Etsuyu ve defne yapraglrikitidfteleri kaynatmadan 15 dakika pisirin.
5. Tereyaglndainu 3 dakika kavurun.

6. Kofte suyundan 3 su bardagEkleyip sosu 8 dakika koyulastlrin.

7. Kapari, limon suyu, krema ve kalan tuzu ekleyin.

8. Kofteleri sosa allfb dakika k1lsHteste dinlendirin.

PUF NOKTASI



Kofteleri kaynatmadan slcalsuda pisirmek daglimadarsulu kalmalarlrshglar.

SERVIS ONERISI

Haslanm§ patates, pancar tursusu ve maydanozla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Hardal
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