>BEBZE YEMEKLERI

Hdlotlu Mantar Glveci

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~212 kcal Aclllbarb/10

Artvin kolotlu mantar guiveci, mantarXkolot peyniriyle f1lrlnlayaraizayan dokulu, toprak tonlu ve yayla sofrallk
bir tabak sunar.

Malzemeler

* 400 gr Mantar

« 150 gr Kolot peyniri

« 1 adet Sogan

* 20 gr Tereyagl

« 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Sogande mantar® dakika cevirin.
2. Kar§lnglivece alln.

3. Kolotla kaplayld0 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Kolotu ince dilimlemek guvecin Uzerinde esit eriyen bir tabaka olusturur.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlnd&lzarrgkkmek ve maydanoz sunun.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kolotlu-mantar-guveci-artvin-usulu



