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>À Trabzon Kolotlu M1s1r Ekmeği
Toplam 40 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 6/10

Trabzon kolotlu m1s1r ekmeği, m1s1r unu hamurunun eriyen kolot peyniriyle zenginleştiği, Karadeniz 
sofralar1nda hem kahvalt1ya hem ana yemeğe eşlik eden güçlü bir ekmektir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 200 gr Kolot peyniri

• 1.5 su bardağ1 Su

• 30 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. M1s1r unu, un ve suyu kar1şt1rarak koyu bir hamur haz1rlay1n.

2. Rendelenmiş kolot peynirini ekleyip tepsiye yay1n.

3. Ekmeği 190°C f1r1nda 30 dakika pişirip tereyağ1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok c1v1k b1rakmamak peynirin tabana çökmeden eşit dağ1lmas1na yard1mc1 olur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip tereyağ1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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