<PATLILAR

¥onya Sac ArasTlatl1s1

Toplam 70 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 25 dk 10 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

Sac araslbaklavalllyufka, kaymak, ceviz, tereyagve 1llHerbetle hazlrlanarkat kat Konya tatl1s1d1ir.

Malzemeler

24 adet Baklavallkufka
« 180 gr Kaymak

« 200 gr Tereyagl

1 su bardagCeviz ici

3 su bardagTloz seker
4 su bardagSu

¢ 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1

1. Seker ve suyu 7 dakika kaynatlpgimon suyu ekleyin, serbeti 111t1n.
2. Tereyaglretitip kopuguni alln.

3. Yufkalarhemli bez altlnddutun, kurursa katlarken k1r1l1r.

4. Her 3 yufkayyaglaylgkaymak ve cevizle rulo sarin.

5. Rulolartepsiye dizip kalan tereyaglnfstiine gezdirin.

6. TatllyiBO°C flrind®®? dakika klzaran&adar pisirin.

7. llllgerbeti slcakatllyalokip 15 dakika gektirin.

PUF NOKTASI

Serbeti 110okmek yufkay hamurlastlrmadarkatlarlncine cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve dévilmiis cevizle, serbetini ¢cektikten sonra 1l1Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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