>APERATIFLER

Kopenhag Smgrrebrgd Ringa

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~310 kcal

Smarrebrad, cavdar ekmedini tereyaglmarine ringa, sogan, dereotu ve hardallksosla kaplayan Kuzey
Avrupa agllsandvigidir.

Malzemeler
* 4 dilim Cavdar ekmegi
« 240 gr Marine ringa
» 2 yemek kasfiTTereyagl
e 1 adet KlIrmknfjan
* 0.3 demet Dereotu
* 1 yemek kas@Hardal
» 3 yemek kas@yogurt

YapX1

1. Cavdar ekmeklerinin tstline ince tereyagkurin.

2. Marine ringaykiuzup lokmalllparcalara aylrln.

3. Klrmkofanince halka dograyln.

4. Hardal, yogurt ve klyl§mereotunu sos yapin.

5. Ekmeklere ringa, sogan ve hardallksosu yerlestirin.

6. Dereotu serpip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi ince tereyaglyl&aplamak ringa suyunun ekmegi 1slatmashzhltlr.

SERVIS ONERISI

Soguk tabakta limon ve dereotuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Deniz Urinleri Hardal
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