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Kopytka, patates ve unla haz1rlanan küçük yast1k hamurlar1n haşlan1p tereyağ1yla çevrildiği, Polonya mutfa-

ğ1n1n sade ama çok sevilen ev yemeklerinden biridir.

Malzemeler

• 800 gr Patates

• 200 gr Un

• 40 gr Tereyağ1

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Patatesi haşlay1p soğutarak ezin.

2. Unla hamur yap1p küçük parçalar kesin.

3. Kopytkalar1 kaynar suda haşlay1p tereyağ1yla çevirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi tamamen soğutup ezmek hamura gereksiz fazla un girme ihtiyac1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 ve dereotu ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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