>ET YEMEKLERI

Horean Bulgogi Burger

Toplam 42 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal Acllhbarn0/10

Korean bulgogi burger, yizde 20 yagldana kofteyi soya, sarlmsakzencefil, susam ve kimchi mayoneziyle
Kore usulu tatlTuzlu bir burgere ceuvirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Dana klymalizde 20 yagll
» 3 yemek kasfjISoya sosu
* 1 yemek kas@iE Esmer seker
» 3 disg Sarlmsak
« 1 tatikas@Zencefil
« 1 tatlkas@i Susam yagl

3 dal Taze sogan
Sosicin

¢ 0.5 su bardagMayonez

« 0.5 su bardagXKimchi

1 yemek kasfXochujang
Servis icin

* 4 adet Susamlburger ekmegi

* 2 su bardag Klrmilatiana
1 yemek kasfilSusam

Yap¥1

1. Soya sosu, esmer seker, ezilmis sarlmsakzencefil ve susam yaglrkartlirln.

2. Dana klymae ince dogranm$ taze sogankosun yarlslytezikce harmanlayln.

3. HarcX kofte yapld 0 dakika buzdolablndalinlendirin.

4. Kimchi, mayonez ve gochujangXkar§tlrgoms yapln.

5. Kofteleri cok slcakavada her ylzi 3 dakika pisirin, kalan sosu son 1 dakikada surdn.
6. Susaml®kmekleri klzartkirmlatianayince dograyln.

7. Ekmeklere kimchi mayonezi, bulgogi kofte, lahana ve susam koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu koéfte harclndazla eklemeyin, sekerli marinasyon tavada ¢cabuk renk allr.



SERVIS ONERISI

Tursu daikon, ince lahana ve soguk salatallklaervis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam Yumurta
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