<WAVUK YEMEKLERI

HKrean Fried Chicken

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal AclllbarB/10

Seul tarzZXift k1zarratavuk, gochujangllarlak sosuyla ¢ltte yapgkan bir tabak olur.

Malzemeler

* 800 gr Tavuk kanat

« 1 su bardagM1shisastasl
» 2 yemek kasfilGochujang
» 2 yemek kasfiISoya sosu

* 1 yemek kasfilSusam

Yap ¥l

1. Tavuklarhisastaya bulayln.

2. TavuklarB dakika kl1zartFpdakika dinlendirin.
3. Tavuklarikinci kez 5 dakika k1zartln.

4. Gochujang ve soya sosuyla hazlrlanarsosa bulayln.

PUF NOKTASI

Tavugu iki kez klzartlitk pisirme eti, ikinci pisirme kabugu ¢ltyapar.

SERVIS ONERISI

Susam ve taze soganla servis edin.

Alerjenler

Soya Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/korean-fried-chicken



