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<Z Koshari
Toplam 70 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 40 dk 6 kişilik Orta ~430 kcal Açl1k bar1 7/10

M1s1r sokak yemeği koshari pirinç, makarna, mercimek ve domates sosunu ayn1 tabakta toplar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Pirinç

• 200 gr Makarna

• 1 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 300 ml Domates sosu

• 2 diş Sar1msak

Yap1l1ş
1. Pirinç, makarna ve mercimeği ayr1 ayr1 pişirin.

2. Domates sosunu sar1msakla 10 dakika kaynat1n.

3. Tüm katlar1 tabakta birleştirin.

PÜF  NOKTASI

Mercimek, pirinç ve makarnay1 ayr1 pişirin; katlar tabakta diri kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ç1t1r soğan ve ac1l1 domates sosu gezdirip derin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/koshari


