<PATLILAR

XKrakow ElmalIlwarog Krebi

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~315 kcal

Polonya usulll elmaltwarog krebi, ince krepleri tatllor peyniri ve tar¢1nélmayla dolduran yumusak bir cay
saati tabagld1ir.

Malzemeler

e 1 su bardagln

1.5 su bardagisiit

2 adet Yumurta

» 250 gr Twarog peyniri
» 2 adet EIma

1 cay kasf@iIrar¢in

Yap¥1

1. Un, sitve yumurtayX1rptamuru 10 dakika dinlendirin.
2. ElmayXendeleyip tar¢lnld dakika tavada yumusatln.
3. ince krepleri tavada iki yiizli pisirin.

4. Twarog peyniri ve elmalharckreplere paylastlrgarin.

5. Krepleri tavada 2 dakika 1s1sHpvis edin.

PUF NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika bekletmek daha ince yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Pudra sekeri ve yogurtla 1l1Bervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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