<MAKARNA & PILAV

XKrakow LahanalMantar Pierogi Tava

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~360 kcal

Polonya usulll lahanalinantar pierogi tava, haslanm§ mantllatéreyaglnddahana ve mantarla klzartarak
doyurucu bir tabak yapar.

Malzemeler
* 500 gr Pierogi
« 300 gr Beyaz lahana
« 250 gr Kiltir mantarl
« 2 yemek kasfiTTereyagl
1 adet Sogan

Yap¥1

1. Pierogileri kaynar suda 4 dakika haslaylmsizin.

2. Sogan, lahana ve mantartereyaglndd0 dakika kavurun.
3. Pierogileri tavaya ekleyip iki yuzini klzartln.

4. Dereotu serperek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Pierogileri haslad1lktarsonra kurulamak tavada daha iyi klzarmaskaglar.

SERVIS ONERISI

Eksi krema ile s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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