>HAMUR ISLERI

XKrakow Peynirli Pierogi

Toplam 67 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~430 kcal

Polonya peynirli pierogi, ince hamuru patates ve lor dolgusu ile kapatlmasladlktarsonra tereyaglnd&lsa
ceviren yumusak bir ev yemedgidir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

1 adet Yumurta

¢ 500 gr Patates

* 250 gr Lor peyniri

» 2 yemek kasfiITereyagl
1 adet Sogan

¢ 0.8 su bardagEksi krema

YapX1

1. Un, yumurta ve suyla yumusak hamur yogurun.

2. Patatesleri haslaylporla ezerek dolgu hazlrlayln.

3. Hamuru ince a¢lpuvarlaklar kesin ve dolguyla kapatln.
4. Pierogileri kaynar suda 5-6 dakika haslay1n.

5. Tereyagdlnde dakika cevirip eksi kremayla servis edin.

PUF NOKTASI

Dolguyu sogutmak pierogilerin kapanlrkera¢limasXinier.

SERVIS ONERISI

Eksi krema ve karamelize soganla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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