<CORBALAR

KIemalMantar Corbasl

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk

~240 kcal Aclllbarb/10

Kultur mantarlkrema ve sebze suyuyla hazlrlanaryogun klvamé¢brba.

Malzemeler
* 400 gr Kiltdr mantarl
« 1 adet Sogan
* 1.5 yemek kastiUn
* 1 yemek kasfiTTereyagl
» 1 yemek kasfiZeytinyagl
* 4 su bardagSebze suyu
* 100 ml Krema
1 cay kas@iTTuz
0.5 cay kas@iKarabiber

YapH¥1

1. Mantarlarince dilimleyin, sogankucuk dograyln.
2. Zeytinyagle tereyaglndasogan¥ dakika kavurun.

3. Mantarlarkkleyip suyunu ¢ekene kadar 8-10 dakika soteleyin.

4. Unu ekleyip 2 dakika kavurun, sebze suyunu azar azar dokerek kargtlrin.

5. KremayZkkleyip 8 dakika k1sHteste pisirin.

PUF NOKTASI

Mantarlarliiksek ateste soteleyin; suyunu sallgektiginde aromasbelirginlesir.

SERVIS ONERISI

Ustiine ince klylgymiaydanoz serpip klzarraekmekle slcalcorba kasesinde sunun.

Alerjenler

Gluten St
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