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<o Kunafa Arap Usulü
Toplam 70 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Zor ~420 kcal Açl1k bar1 2/10

Ortadoğu pastanelerinden kaday1f, tuzsuz peynir ve portakal çiçeği şerbetiyle katmanlanan s1cak tatl1.

Malzemeler

Tatl1 için

• 500 gr Tel kaday1f

• 180 gr Tereyağ1

• 350 gr Tuzsuz peynir

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

Şerbet için

• 2 su bardağ1 Şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 10 dakika kaynat1p şerbet haz1rlay1n.

2. Kaday1f1 tereyağ1yla harmanlay1p tepsiye bast1r1n.

3. Peyniri yay1p kalan kaday1fla kapat1n.

4. 180°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti s1cak tatl1ya 1l1k dökün; kaday1f ç1t1rl1ğ1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Antep f1st1ğ1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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