<PATLILAR

Hiinefe

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~450 kcal Aclllbar?/10

Tel kadayléraslingeynir konularak tereyaglndapisirilen, serbetli slcakatll.

Malzemeler

Kinefe icin
* 250 gr Tel kaday1f
* 200 gr Kiinefe peyniri
* 100 gr TereyagXeritiimis)
« 2 yemek kasfjlAntep f1sj1

Serbeticin
* 2 su bardagSeker
¢ 1.5 su bardagiSu
« 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1
1. Seker ve suyu 8-10 dakika kaynatlpimon suyunu ekleyin, serbeti 111t1n.

2. Tel kadayl€&titiimis tereyaglyldaamamen kargtlrln.
3. Kadaylfyarlslataya bastlrieynir serin, kalan kadaylflaistiini kapatln.
4. Kunefeyi orta-k1sHteste her iki ylizli 6-8 dakika k1zaran&adar pisirin.

5. Slcakinefeye 1l1Herbet dokip Antep flgjkerperek servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri tuzdan arlnd1rmagin bir gece suda bekletin.

SERVIS ONERISI

Antep flgjile slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kunefe



