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<p Künefe
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~450 kcal Açl1k bar1 2/10

Tel kaday1f aras1na peynir konularak tereyağ1nda pişirilen, şerbetli s1cak tatl1.

Malzemeler

Künefe için

• 250 gr Tel kaday1f

• 200 gr Künefe peyniri

• 100 gr Tereyağ1 (eritilmiş)

• 2 yemek kaş1ğ1 Antep f1st1ğ1

Şerbet için

• 2 su bardağ1 Şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 8-10 dakika kaynat1p limon suyunu ekleyin, şerbeti 1l1t1n.

2. Tel kaday1f1 eritilmiş tereyağ1yla tamamen kar1şt1r1n.

3. Kaday1f1n yar1s1n1 tavaya bast1r1p peynir serin, kalan kaday1fla üstünü kapat1n.

4. Künefeyi orta-k1s1k ateşte her iki yüzü 6-8 dakika k1zarana kadar pişirin.

5. S1cak künefeye 1l1k şerbet döküp Antep f1st1ğ1 serperek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri tuzdan ar1nd1rmak için bir gece suda bekletin.

SERVIS  ÖNERISI

Antep f1st1ğ1 ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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