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Ş1rnak kuru biberli lorlu bazlama, bazlamay1 lor ve kuru biberle doldurarak taş1nabilir ve doyurucu bir öğün 
haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 150 gr Lor peyniri

• 2 adet Kuru biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Kuru biberleri s1cak suda 10 dakika yumuşat1p ince k1y1n.

2. Lor peynirini k1y1lm1ş kuru biber ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. Bazlamalar1 tavada k1sa süre 1s1t1p içlerini aç1n.

4. Lorlu harc1 bazlamalara paylaşt1r1n, sandviç gibi kapat1n.

5. Ş1rnak usulü bazlamalar1 1l1k kahvalt1l1k olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuru biberi 5 dakika s1cak suda bekletmek içe daha rahat kar1şmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, yan1nda ayran ve domates dilimleri sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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