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Gaziantep kuru domatesli firik çorbas1, firik bulguru kuru domates ve nane ile kaynatarak dumanl1, canl1 ve 
tok bir Güneydoğu çorbas1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Firik bulgur

• 6 adet Kuru domates

• 1 adet Soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Kuru domatesleri 1l1k suda 10 dakika yumuşatip ince doğray1n.

2. Soğan1 ince doğray1p tencerede 4 dakika çevirin.

3. Firik bulguru ve kuru domatesi ekleyip 2 dakika birlikte kavurun.

4. Suyu ilave edip çorbay1 firik yumuşayana kadar 18-20 dakika pişirin.

5. Naneyi ekleyip çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuru domatesi küçük doğramak çorban1n her kaş1ğ1nda dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 derin kaseye boşalt1p üzerine eritilmiş tereyağ1nda kavurulmuş nane dökün.

Alerjenler

Gluten
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