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<N Kuru Elma Pekmezli Kek
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~236 kcal

Kastamonu usulü kuru elma pekmezli kek, kuru elmay1 üzüm pekmezi ve unlu tabanla buluşturarak nemli, 
koyu ve ev yap1m1 bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Kuru elma

• 0.5 su bardağ1 Üzüm pekmezi

• 2 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Yumurta, pekmez ve kuru malzemelerle kek harc1n1 haz1rlay1n.

2. Kuru elmay1 küçük doğray1p harca eşit biçimde dağ1t1n.

3. Kar1ş1m1 yağlanm1ş kal1ba döküp düzgünce yay1n.

4. Keki 180°C f1r1nda 22-25 dakika pişirin.

5. İyice soğutup dilimleyerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuru elmay1 5 dakika 1l1k suda bekletmek kek içinde sert kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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