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Erzincan kurutlu semizotu çorbas1, kurutu semizotu ve buğdayla buluşturarak ekşi, tok ve dağ mutfağ1na 
yak1n bir çorba yapar.

Malzemeler

• 150 gr Semizotu

• 80 gr Kurut

• 0.8 su bardağ1 Aşurelik buğday

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Aşurelik buğday1 suyla 35 dakika kadar haşlay1n, taneler iyice aç1ls1n.

2. Kurutu s1cak çorba suyunda eritip pürüzsüz bir meyane haz1rlay1n.

3. Semizotunu iri doğray1n, haşlanan buğdaya ekleyin.

4. Kurutlu kar1ş1m1 tencereye dökün, semizotu sönene kadar 8-10 dakika pişirin.

5. Çorba k1vam al1nca s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kurutu en sonda eklemek çorban1n keskin ekşiliğini daha net taş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Taze doğranm1ş dereotu ve bir damla zeytinyağ1yla sunum kurun, yan1na k1t1r ekmek iliştirin.

Alerjenler

Gluten Süt
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