
< r Ç O R B A L A R

<r Kütahya S1k1c1k Çorbas1
Toplam 52 dk Haz1rl1k 28 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~240 kcal

Kütahya s1k1c1k çorbas1, ince bulgur köftelerini salçal1 yoğurtlu suyla buluşturan ekşi, s1cak ve doyurucu bir 
çorbad1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 İnce bulgur

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Nane

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Bulguru s1cak suyla 10 dakika şişirin.

2. Un ve tuz ekleyip küçük köfteler s1k1n.

3. Salçal1 suyu kaynat1p köfteleri 12 dakika pişirin.

4. Yoğurdu s1cak çorba suyuyla 1l1şt1r1p tencereye kat1n.

5. Naneli tereyağ1 gezdirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bulgur köftelerini nohut büyüklüğünde s1kmak içlerinin eşit pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Naneli tereyağ1 gezdirip s1cak kaselerde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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