
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<Z Kyoto Oyakodon
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 2 kişilik Kolay ~520 kcal

Oyakodon, tavuk, soğan ve yumurtay1 dashi, soya ve mirinli hafif tatl1 sosta pişirip pirinç üzerine alan Japon 
kase yemeğidir.

Malzemeler

• 300 gr Tavuk but eti

• 4 adet Yumurta

• 2 kase Pişmiş pirinç

• 1 adet Soğan

• 1 su bardağ1 Dashi

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 2 yemek kaş1ğ1 Mirin

Yap1l1ş
1. Soğan1 ince yar1m ay doğray1n, tavuğu küçük parçalay1n.

2. Dashi, soya sosu ve mirini tavada kaynat1n.

3. Soğan ve tavuğu sosta 8 dakika pişirin.

4. Ç1rp1lm1ş yumurtan1n yar1s1n1 ekleyip 1 dakika bekletin.

5. Kalan yumurtay1 ekleyip hafif ak1şkan b1rak1n.

6. Kar1ş1m1 s1cak pirinç kaselerinin üzerine al1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 iki aşamada eklemek hem bağl1 hem ak1şkan doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak pirinç üstünde taze soğanla hemen servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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