<WAVUK YEMEKLERI

KA/oto Oyakodon

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 2 kisilik Kolay ~520 kcal

Oyakodon, tavuk, sogan ve yumurtayHashi, soya ve mirinli hafif tatlsosta pisirip piring Gizerine alan Japon
kase yemegidir.

Malzemeler
« 300 gr Tavuk but eti

* 4 adet Yumurta

* 2 kase Pismis piring

« 1 adet Sogan

* 1 su bardagDashi

» 2 yemek kas@iISoya sosu
2 yemek kas@Mirin

YapX1
1. Soganince yarlnay dograylntavugu kicik parcalayln.

2. Dashi, soya sosu ve mirini tavada kaynatln.

3. Sogan ve tavugu sosta 8 dakika pisirin.

4. ClrplyyumurtanlryarlskKeyip 1 dakika bekletin.
5. Kalan yumurtayEkleyip hafif akgkan blrakln.

6. Kar§lnsllcalpiring kaselerinin tzerine alln.

PUF NOKTASI

Yumurtayiki asamada eklemek hem baglhem akgkan doku verir.

SERVIS ONERISI

Slcalpiring Ustiinde taze soganla hemen servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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