<KAHVALTILIKLAR

>@bneli Zahterli Bazlama

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal

Antalya usulii labneli zahterli bazlama, s1lcalbazlamaylabne ve zahterle bulusturarak aromallyumusak
ve paylasmalllbir kahvalthazlrlar.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 200 gr Labne
* 1 yemek kasfiZahter
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Bazlamalartavada 2-3 dakika 1s1tln.

N

Labneyi bazlamalarlnizerine ince bir kat strtn.
3. Zahteri ve zeytinyaglnfstine esitce serpin.

4. Bazlamaykapatld dakika daha 1s1tln.
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llllolarak servis tabaglnalln.

PUF NOKTASI

Bazlamaykon anda 1sltmddbnenin tzerinde hafifce eriyen bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Bazlamay|Bkinun, Ustline zeytinyagezdirip yanlnalomates koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Sut
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