<CORBALAR

dhgos Pepper Soup

Toplam 90 dk Haz1rlD0 dk - Pigsirme 70 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar®/10

Pepper soup, dana eti veya sakatatlida tohumu, zencefil, acbiber ve kokulu baharatlsuda pisiren Nijerya
¢corbasidir.

Malzemeler

* 800 gr Dana kugbas1l

¢ 1 adet Sogan

« 25 gr Zencefil

4 dis Sarlmsak

* 2 adet Acbiber

¢ 1 adet Uda tohumu

0.5 ¢cay kas@ Ehuru veya muskat
« 1 cay kas@iKuru kekik

* 2 litre Su

* 1 tatikas@TTuz

YapH¥1l

1. Dana etini ylkaylpncereye alln.

2. Sogan, sarlmsakzencefil ve acbiberi ezin.

3. Uda tohumu ve ehuruyu kuru tavada 1 dakika kokuland1rln.
4. Ezilmis aromalar, baharat ve suyu ete ekleyin.

5. CorbaykapagXkapalb0 dakika et yumusayana kadar pisirin.
6. Tuzunu ayarlayld0 dakika kapagc¢likaynatln.

7. Slcakaselerde servis edin.

PUF NOKTASI

Baharatlarkuru tavada kls&avurmak corbaya dumansle slcaloir aroma verir.

SERVIS ONERISI

Haslanm§ yam veya piringle slcalservis edin.
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