>HAMUR ISLERI

X@hm Bi Ajin

Toplam 112 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Lahm bi ajin, ince mayalhamurun dstine baharatiklymagdomates, biber ve nar eksili har¢ yaylslcaklrinda
pisen Levanten etli pide ¢esididir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 300 mi ll1lsu

* 5 gr instant maya

10 grTuz

« 2 yemek kasiZeytinyagl
ic harg icin

* 450 gr Dana klyma

1 adet Kuru sogan

2 adet Domates

* 1 adet K1lrmiher

» 2 yemek kasiNar eksisi

1 cay kas@Kimyon

« 1 cay kas@Pul biber

YapH1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 45 dakika mayalandlrln.

3. Sogan, domates ve biberi ¢ok ince dogray1n.

4. Klymadogranm$ sebzeler, nar eksisi, kimyon ve pul biberi kargtlrln.
5. Hamuru 8 bezeye aylripce yuvarlaklar halinde a¢ln.

6. Klymahharchamurlarlristiine ince tabaka halinde yayln.

7. Lahm bi ajinleri 250°C flrlndiila 12 dakika pisirip limonla servis edin.

PUF NOKTASI

Klymallrchamura ¢ok kallryaymamak kenarlarlrklsatrede ¢ltlgmaslrshglar.

SERVIS ONERISI



Limon, maydanoz ve yogurtlu salatayla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten
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