>HAMUR ISLERI

Y>@hmacun

Toplam 45 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~230 kcal Aclllbarb/10

ince hamurun izerine baharatlklymaarcEiirilerek firingasirilen Tirk pizzasi.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagln
1 su bardagSu
« 1 tatikas@Maya

Harg icin
* 300 gr Klyma
« 2 adet Sogan
2 adet Domates
« 2 yemek kasfiBiber salcasl
« 1 demet Maydanoz
0.5 cay kasf@iPul biber
1 cay kas@iTTuz

Yap ¥l

1. Un, su, maya ve tuzu yogurup hamur yap1n30 dk dinlendirin.

2. Klymaince dogranmg sogan, domates, salgca, maydanoz ve baharatlarkar§tlrarakarg hazlrlayln.
3. Hamuru bezlere aylrlgok ince agln.

4. Harcince bir tabaka halinde sirtin.

5. 250°C flrlnd&10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru mumkin oldugunca ince a¢g1n8 dakikada daha ¢ltpiser.

SERVIS ONERISI

Sumaklsogan, maydanoz ve ayranla flrlndajikaclkmazsunun.

Alerjenler

Gluten
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