<WAVUK YEMEKLERI

\Whor Chicken Karahi

Toplam 60 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 45 dk 5 kisilik Orta ~430 kcal AclllbarB/10

Chicken karahi, tavugu bol domates, yesil biber, zencefil ve karabiberle yiksek ateste yaghyrllan&adar
pisiren Pakistan yemedgidir.

Malzemeler

¢ 1 kg Kemikli tavuk

* 6 adet Domates

* 4 adet Yesil chili

30 gr Zencefil

* 4 disg Sarlmsak

* 2 yemek kas@IS1whg
« 1 cay kasfiKarabiber

* 2 su bardagBasmati piring

Yap¥1

1. SlwyhgXkarahi veya genis tencerede 1s1tln.

2. Tavugu ekleyip yliksek ateste 8 dakika renk ald1rln.

3. Dogranm§ domates, sarlmsake tuzu tavuga katln.

4. KapagXkapatlf8 dakika tavugu domates suyunda pisirin.

5. Kapaghclsos koyulasana ve yag ayrllan&adar 15 dakika pisirin.
6. Yesil chili, zencefil seritleri ve karabiberi ekleyin.

7. Kisnis ve basmati piringle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Domates sosu yaglrflrakan&adar pisirmek karahinin parlak dokusunu verir.

SERVIS ONERISI

Basmati piring, lime dilimleri ve taze kignisle karahi tavaslndaervis edin.
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