<WAVUK YEMEKLERI

4[ahor Tavuk Karahi

Toplam 50 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 32 dk 4 kisilik

~470 kcal

Tavuk karahi, kemikli tavugu domates, zencefil, sarimsakre yesil biberle yiksek ateste pisiren yogun

aromalPakistan tavasldlr.

Malzemeler
¢ 1 kg Kemikli tavuk
* 5 adet Domates
» 2 yemek kasf@iZencefil
4 dis Sarlmsak
* 3 adet Yesil biber
¢ 0.5 su bardagIyogurt

« 1 tatikas@lGaram masala

YapX1

1. Tavugu genis karahide 8 dakika ytiksek ateste klzartln.

2. Zencefil, sarlmsake dogranm§ domatesleri ekleyin.

3. Kapagkapalll8 dakika domatesler eriyene kadar pisirin.

4. Yogurt ve garam masalay®kleyip 6 dakika koyulastlrln.

5. Yesil biber ve kignigle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Domates suyunu ¢ekene kadar pisirmek karahinin yagldparlak sosunu olusturur.

SERVIS ONERISI

Naan, kisnis ve limonla s1calservis edin.

Alerjenler

Sit
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