<WAVUK YEMEKLERI

\Whor Chicken Karahi

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~500 kcal

Chicken karahi, tavuk parcalarlmibmates, zencefil, sarlmsakyesil biber ve garam masalayla genis tavada
yogun soslu pisirir.

Malzemeler
* 900 gr Tavuk but

* 5 adet Domates

1 yemek kasf@iZencefil

4 dis Sarlmsak

* 3 adet Yesil biber

¢ 0.5 su bardagIyogurt

« 1 tatikas@lGaram masala

* 4 adet Naan

Yap¥1

1. Tavuk parcalarlmgenis tavada 8 dakika miharleyin.

2. Sarlmsakzencefil ve yesil biberi ekleyip 2 dakika cevirin.
3. Dogranmg domatesleri ekleyip 18 dakika suyunu gektirin.
4. Yogurt ve garam masalayXkatlp dakika pisirin.

5. Kignis ve naan ile slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Domatesi suyunu ¢cekene kadar pisirmek karahinin yag1n/lizeye ¢lkarlr.

SERVIS ONERISI

Naan, taze kisnis ve limonla slcalservis edin.

Alerjenler

Sat
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