
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Lahor Chicken Karahi
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 4 kişilik Orta ~500 kcal

Chicken karahi, tavuk parçalar1n1 domates, zencefil, sar1msak, yeşil biber ve garam masalayla geniş tavada 
yoğun soslu pişirir.

Malzemeler

• 900 gr Tavuk but

• 5 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zencefil

• 4 diş Sar1msak

• 3 adet Yeşil biber

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Garam masala

• 4 adet Naan

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 geniş tavada 8 dakika mühürleyin.

2. Sar1msak, zencefil ve yeşil biberi ekleyip 2 dakika çevirin.

3. Doğranm1ş domatesleri ekleyip 18 dakika suyunu çektirin.

4. Yoğurt ve garam masalay1 kat1p 6 dakika pişirin.

5. Kişniş ve naan ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi suyunu çekene kadar pişirmek karahinin yağ1n1 yüzeye ç1kar1r.

SERVIS  ÖNERISI

Naan, taze kişniş ve limonla s1cak servis edin.

Alerjenler
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Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/lahore-chicken-karahi


