
> i E T  Y E M E K L E R I

>X Lancashire Hotpot
Toplam 70 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 50 dk 5 kişilik Orta ~324 kcal Açl1k bar1 8/10

Lancashire hotpot, et ve soğan1 patates dilimleri alt1nda pişirerek yumuşak, buharl1 ve uzun süre tok tutan 
bir tencere yemeği ç1kar1r.

Malzemeler

• 500 gr Kuzu kuşbaş1

• 5 adet Patates

• 2 adet Kuru soğan

• 1.5 su bardağ1 Et suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Et ve soğan1 f1r1n kab1na yerleştirin.

2. Patates dilimlerini üstüne dizip et suyunu ekleyin.

3. 190°C f1r1nda 50 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri ince dilimlemek üst katman1n eşit pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Taze dilimlenmiş ekmek ve yan1nda mevsim yeşillikleriyle derin tabakta verin.
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