>HAMUR ISLERI

4%angos

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~288 kcal Aclllbarb/10

Langos, mayalhamurun klzartl$gplmsakktema ve peynirle tamamland§lMacaristan sokak tezgahlarlnln
en sevilen slcalat§tlrmallklarlndandir.

Malzemeler
*500grun

« 1 paket Instant maya

» 250 ml Sut

1 cay kasiTTuz

* 2 su bardagAycicek yagl
¢ 150 gr Eksi krema

« 2 disg Sarlmsak

« 120 gr Kasar peyniri

Yap¥1

1. Un, maya, sut ve tuzla yumusak hamur yogurup mayalandlrln.
2. Hamuru bezelere aylrip dakika daha dinlendirin.

3. Bezelerielinizle a¢lklzgMagda iki yuzini klzartln.

4. Eksi krema, sarlmsake kasar peyniriyle Gstinid tamamlayln.

5. Langos'u bekletmeden slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru cok ince agmamak klzarlndenarlarlryumusak kalmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ekstra peynir serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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