<PATLILAR

dravantali Badem Siitlac

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar?/10

Foca lavantalbadem sitlag, sutlaclavanta ve bademle kokulandlrarakazik, serin ve Ege akgsamlnaygun
bir tatlyapar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.5 su bardagPiring

« 0.3 su bardagTloz badem
¢ 0.5 su bardagSeker

¢ 1 ¢imdik Lavanta

Yap¥1

1. Pirinci ylkaylz suda diri kalmayana kadar 10 dakika haslayln.

2. Sutu ve sekeri ekleyip karglniafif kaynama noktasina getirin.

3. Sdtlachiring iyice yumusayana kadar k1sHteste 20-25 dakika pisirin.
4. Toz badem ve lavantayi son 2 dakikada ekleyip kokusunu yumusatln.

5. Kaselere aldiginiz sttlackogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Lavanta miktarlrak tutmak tatllywhbunsu olmaktan korur.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline file badem serpip kiicik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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